GOVERNO DO ESTADO

RI0 GRANDE DO SUL

SECRETARIA DA SAUDE

PORTARIA N° 194/2016.

Aprova a regulamentacao dos Cursos de Capaci-
tacdo em Boas Praticas de Fabricacdo de Alimen-
tos para as Industrias de Erva-Mate e derivados

O SECRETARIO DA SAUDE DO ESTADO DO RIO
GRANDE DO SUL, no uso de suas atribuigdes legais e

- considerando as disposi¢des constitucionais e da Lei Fe-
deral n°® 8.080, de 19 de setembro de 1990, no que se referem a organizagao e as atribui-
¢bes do Sistema Unico de Saude (SUS) relacionadas a vigilancia sanitaria;

- considerando a Portaria n° 1.428, de 26 de novembro de
1993, do Ministério da Saude, que estabelece as orientacdes necessarias que permitem
executar as atividades de inspecéao sanitaria, de forma a avaliar as Boas Praticas para a
obtencéo de padrdes de identidade e qualidade de produtos e servigos na area de alimen-
tos com vistas a protegcao da saude da populagao;

- considerando a Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho
de 1997, que aprova o regulamento técnico sobre as condigbes higiénico-sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagao para estabelecimentos produtores/industrializadores de ali-
mentos;

- considerando a Resolugcdo RDC n° 275, de 21 de outu-
bro de 2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), que dispbe sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos esta-
belecimentos Produtores/Industrializadores de alimentos;

- considerando a Resolugdo RDC n° 303, de 07 de no-
vembro de 2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), que aprova o Re-
gulamento Técnico para Fixagao de ldentidade e Qualidade do Composto de Erva-Mate;

- considerando a Lei Estadual n° 11.929, de 20 de junho
de 2003, que institui o chimarrdo como bebida simbolo do Estado;

- considerando a Lei Estadual n° 14.185, de 28 de dezem-
bro de 2012, que cria o FUNDOMATE e a Politica Ervateira Estadual;

- considerando a necessidade de constante aperfeicoa-
mento das agdes de controle sanitario na area de alimentos, visando a protecao da saude
da populagao;

- considerando a necessidade da harmonizacao das
acdes de vigilancia sanitaria de alimentos no territério estadual,

- considerando a necessidade de buscar alternativas para
a legalizacgao, inclusao e qualificacdo das industrias ervateiras no Estado;

- considerando a necessidade de desenvolver agdes inte-
rinstitucionais que fortalecam toda a cadeia produtiva da erva-mate em seus diversos po-
los.

RESOLVE:
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Artigo 1° Aprovar a regulamentag¢ao dos Cursos de Capa-
citacdo em Boas Praticas de Fabricagdo para as industrias de Erva-Mate e derivados,
conforme consta no Anexo desta Portaria.

Artigo 2° Além das demais exigéncias de ordem sanitaria
previstas nas normas de regéncia, as empresas que processam Erva-Mate e derivados
deverao apresentar o Certificado do Curso de Boas Praticas de Fabricacdo de que trata
esta Portaria, do responsavel pela implantagdo e/ou implementacao das Boas Praticas,
para obterem a concessao inicial ou a renovagao do alvara sanitario.

Artigo 3° As empresas que processam Erva-Mate e deri-
vados deverdo se adequar as presentes disposicdées no prazo maximo de 18 (dezoito)
meses, contados a partir da data da publicagdo desta Portaria.

Artigo 4° A inobservancia ou desobediéncia ao disposto
nesta Portaria configurara infragdo de natureza sanitaria, na forma da Lei Federal n°
6.437, de 20 de agosto de 1977, sujeitando o infrator as penalidades previstas naquele di-
ploma legal.

Artigo 5° - Esta portaria entra em vigor na data de sua
publicagao.

Porto Alegre, 13 de maio de 2016.

JOAO GABBARDO DOS REIS
Secretario de Estado da Saude.
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ANEXO - PORTARIA N° 194/2016.

Regulamentagdo do Curso de Capacitacdo em Boas de
Fabricacao de Erva-Mate e derivados.

1. O Curso de Capacitacdo em Boas Praticas para a In-
dustria de Erva-Mate e derivados deve ter carga horaria minima de 40 (quarenta) horas e
ser ministrado por instituicdes de ensino de graduacgao, assisténcia técnica e extensao ru-
ral, escolas técnicas, ou outros 6rgaos que desenvolvam Cursos de Capacitacdo em Boas
Praticas de Fabricagao na area de alimentos.

2. O documento comprobatério de participagao (certifica-
do) do Curso de Capacitagdo em Boas Praticas deve ter validade maxima de 4 (quatro)
anos com carga horaria de 40 (quarenta) horas, devendo ser renovado apés este prazo
através de um curso de atualizagdo de 16 horas a cada 4 (quatro) anos, com énfase nas
Boas Praticas de Fabricacado de Erva Mate e derivados.

3. O responsavel pela implantagcao e/ou implementacao
das Boas Praticas de Fabricacao, apds capacitagdo comprovada por meio do certificado,
devera, no minimo a cada 4 (quatro) anos, participar do curso de atualizagdo, com énfase
nas Boas Praticas de Fabricagao de Erva Mate e derivados, com carga horaria minima de
16 horas, comprovada por meio de certificado.

4. O Curso de Boas Praticas de Fabricacao para as Indus-
trias de Erva Mate e derivados, devera abordar, no minimo, os seguintes topicos: boas
praticas agricolas na produgdo da erva-mate, transporte da erva-mate, higiene pessoal,
manipulagéo higiénica dos alimentos, nogdes de microbiologia de alimentos, Procedimen-
tos Operacionais Padronizados (POPs), Boas Praticas de Fabricagao, processamento da
erva-mate, introdugéo a analise de perigos e pontos criticos de controle (APPCC), legisla-
¢cOes relativas a rotulagem, elaboracédo do Manual de Boas Praticas de Fabricacéo e plani-
Ihas de controle de processo.

5. As empresas processadoras de erva-mate e derivados
deverao dispor de certificado de capacitagdo do responsavel (responsavel técnico, res-
ponsavel legal ou colaborador designado para tal) pela implantagao e/ou implementagao
das Boas Praticas de Fabricagao, devidamente datado, contendo a carga horaria e o con-
teudo do curso.



